
Menu de Pâques
D I M A N C H E  M I D I  2 0 . 0 4 . 2 0 2 5

Amuse bouche 

Tartare de magret de canard aux noix et figues, dés de foie gras au torchon

Entrée

Œuf poché aux asperges vertes, sauce Quintessence, servi avec une petite salade

Plat Principal

Souris d'agneau, jus aux herbes, purée de pommes de terre et de panais, légumes.

Dessert

Panna Cotta à la fraise et au basilic 

Menu à 59 CHF
Plat à 35 CHF 



Un Élan de Fraîcheur

Salade de feuilles vertes, vinaigrette légère 

Salade mixte, assortiment de salade verte et de crudités

Les 4 Éléments

Chaque élément incarne une essence unique, un instant de transformation où

les saveurs s’harmonisent pour révéler le goût dans sa plus pure expression.

🌊 Eau : Tartare de saumon à la crème d’aneth citronnée, servi avec une petite

salade.

☁  Air : Tartare de magret de canard aux noix et figues, dés de foie gras au

torchon, servi avec une petite salade.

🔥  Feu : Tartare de bœuf "Del Genio", épicé selon vos goûts, servi avec une

petite salade.

🌱  Terre : Tartare végétarien aux légumineuses et à la betterave rouges, servi

avec une petite salade.

  

L E S  E N T R É E S

22 .-

28 .-

22 .-

17 .-

8 .-

12 .-



L E S  P L A T S
Les Plaisirs Croustillants 

Chicken Fries , filet de poulet pané au cornflakes, salade, frites et sauce Quintessence

                                                                                5 pièces

                                                                                7 pièces

Fish and Chips, beignets de filet de sandre frits, salade, frites et sauce Quintessence  

                                                                                7 pièces

                                                                                9 pièces                                                                    

24 .-

32 .-

24 .-

32 .-

  * À midi, la semaine profitez de 5 CHF de réduction sur tous nos plaisirs croustillants ! 

les réductions et les suppléments ne sont pas inclus dans les réductions accordées avec le

Passeport Gourmand. Merci de votre compréhension.  

36 .-

49 .-

Les Tartares 

Tartare de bœuf “Del Genio”, épicé selon vos goûts, avec frites et petite salade

                                                                              200g

                                                                              300g

Tartare de saumon gravlax à la crème d’aneth citronnée, frites et salade

Les 4 Éléments – Dégustation de nos 4 tartares : magret de canard & foie gras,

betterave & haricots rouges, bœuf, saumon gravlax. (pour 2 pers.)

36 .-

Les Suggestions du Moment 

Burger de boeuf Angus aux asperges vertes, Œuf poché, lard et cheddar

+ Supplément de frites ou salade avec vos Burgers

+ Supplément de frites ET salade

+ Supplément de sauce quintessence, mayonnaise ou ketchup 

26 .-

6 .-

4 .-

0.80 .-

49 .- / Pers



Les Poêlons de l’Alchimiste

🔥 Entrecôte de boeuf, servi avec frites et légumes

                                                                                  200g

                                                                                  300g

                                                                                  400g

☁ Cuisse de poulet façon “au panier”, servi avec frites et légumes 

                                                                                  2pce.

                                                                                  3pce

                                                        

🌱 Poêlon végétarien de légumes et légumineuses, servi avec frites et légumes 

                                                                                  200g

                                                                                  300g

💧 Poêlon de truite de la Gruyère, amandes torréfiées, servi avec frites et légumes

                                                       

45 .-

59 .-

72 .-

30 .-

38 .-

+15 .-

+9 .-

28 .-

36 .-

Options et Suppléments

Personnalisez votre plat en choisissant votre sauce, votre accompagnement, et l’un de nos

suppléments gourmands, soigneusement sélectionnés par notre Chef.

Sauce Quintessence, notre sauce signature

Sauce au beurre et vin blanc citronné

Sauce champignons et morilles

Sauce du moment, selon inspiration du Chef

Frites ou Riz 

Supplément Rossini, foie gras poêlé et sauce aux truffes

Supplément Os à moelle gratiné

* Les options et suppléments ne sont pas inclus dans les réductions accordées par le Passeport

Gourmand. Merci de votre compréhension. 

+7 .- 

+0 .- 

+0 .- 

+0 .- 

34 .-

+0 .- 



Les Burger’s 

Burger Black Angus, oignons confits, cheddar, lard

                                                                                Simple

                                                                                Double

 

Pour éviter le gaspillage, nos Burger’s sont servit sans frites et sans salade. N’hésitez

pas à nous demander un supplément !

+ Supplément de frites ou salade avec vos Burgers

+ Supplément de frites ET salade

+ Supplément de sauce quintessence, mayonnaise ou ketchup  

                                                          

19 .-

28 .-

4 .-

6 .-

Burger de boeuf Angus Rossini,  oignons confits, sauce aux truffes et foie gras poêlé 

Burger de boeuf Wagyu, oignons confits, lard et sauce teriyaki 

Burger Végétarien (steak d’avoine et betterave rouge), oignons confits, cheddar

                                                                     Simple

                                                                               Double

32 .-

Pour les Enfants 

Steak haché, sauce quintessence, légumes du jour et frites

Chicken Fries , filet de poulet pané au cornflakes, salade et frites

Fish and Chips, sauce quintessence, salade et frites

Beignets de calamars frits, sauce quintessence, salade et frites

15 .-

15 .-

15 .-

15 .-

23 .-

32 .-

0.80 .-

32 .-

* Le Burger de Boeuf Wagyu, les plats enfants et les suppléments ne sont pas inclus dans les

réductions accordées avec le Passeport Gourmand. Merci de votre compréhension. 


